
Nos Menus de Fêtes

Menu 1 
- Foie gras de canard maison et sa brioche
- Pavé de saumon aux crevettes
- Civet de biche
- Spaetzlés

Menu 2
- Foie gras de canard maison et sa brioche
- Fricassée de chapon aux marrons
- Spaetzlés

Menu 3
- Saumon fumé maison Ecosse L.R.
- Médaillons de veau aux girolles
- Spaetzlés

Menu 4
- Coquille Poisson
- Souris d’agneau confite
- Gratin dauphinois

Comptez 5 euros de supplément si vous souhaitez du foie gras de canard pour les menus 3 et 4

MERCI DE PASSER VOS COMMANDES AVANT LE 19 DÉCEMBRE

LE MAGASIN (AVENUE DU GÉNÉRAL DE GAULLE) SERA OUVERT :
LUNDI 23 : 8H-13H / MARDI 24 : 8H-13H 

LE MARCHÉ COUVERT SERA OUVERT :
LUNDI 23 : 8H-18H / MARDI 24 : 8H-13H

♦ 61 av. du Général de Gaulle - 68000 COLMAR - Tél 03 89 79 91 19
♦ Marché couvert - 68000 COLMAR - Tél 03 89 23 38 84

LES PLATS CUISINÉS SONT À CHERCHER LE 24.12.23

mallerich.fr

33,00 € / pers

22,00 € / pers

22,00 € / pers

21,00 € / pers



Les Terrines
- Canard aux figues			      28,00 € / Kg 
- Campagne 				       19,64 € / Kg 
- Chevreuil 				       28,00 € / Kg 
- Mousse de canard	 		     34,65 € / Kg 

Les Cuisinés
Poissons
- Coquille Saint Jacques			        11,50 € / pce   
- Coquille de poisson 			        8,50 € / pce
- �Brochettes de Saint-Jacques,  crème au lard	    16,30 € / pers
- Pavé de saumon aux crevettes	 	    14,00 € / pers

Viandes (accompagnées de späeztlés ou gratin dauphinois)
- Fricassée de chapon aux marrons	    12,50 € / pers
- Noisettes de gigot d’agneau 		     12,50 € / pers
- Paupiette de volaille festive 		       8,15 € / pce
- Civet de biche	  			        9,70 € / pers
- Médaillons de veau aux morilles 	    15,00 € / pers
- Médaillons de veau aux girolles 		    13,20 € / pers
- Souris d’agneau confite                                 12,50 € / pers

Autres
- Baeckaoffa 				       10,30 € / pers
- Gratin dauphinois (300gr)		       3,20 € / pers
- Spaetzlés (300 gr)		      	      3,20 € / pers

Les Fondues
- Chinoise 				       32,89 € / Kg
- Bouillon Chinoise 			        6,80 € / pce
- Vigneronne 				       48,31 € / Kg
- Bourguignone 			                   32,89 € / Kg
- Paysanne 				       17,86 € / Kg
- Mise sur plat 				       0,80 € / pers
- Consigne du plat			      3,80 €

Les Volailles
- Poulet fermier LR 			     15,50 € / Kg
- Pintade fermière LR 			     21,88 € / Kg
- Cuisse de Canard			     12,60 € / Kg
- Canette				      14,50 € / Kg
- Lapin 					      16,75 € / Kg
- Coquelet 				      13,05 € / Kg
- Oie fermière d’Anjou	   	         	   33,00 € / Kg
- Chapon Fermier LR jaune		    22,55 € / Kg
- Filet de canard		   	         	   34,89 € / Kg
- Dinde fermière LR noire		    24,50 € / Kg
- Poularde fermière LR jaune		    20,13 € / Kg
LR = Label Rouge

Merci de passer les commandes de volailles 
avant le 12 décembre.

Les Traditionnels 
- Foie gras de canard maison		  165,00 € / Kg 
- Saumon fumé maison Ecosse LR	   75,00 € / Kg
- Boudin blanc				      29,60 € / Kg
- Escargots maison 			      13,00 € / dz
- Gigot d’agneau aux herbes 		    26,93 € / Kg
- Farce aux marrons			     25,00 € / Kg

Nos spécialités en croûte
- Jambon en croûte 			       9,00 € / pers
- Filet Wellington 			     18,00 € / pers
- Filet mignon de porc en croûte 		      10,80 € / pers
- Pâté chaud entier 			       9,30 € / pers
- Pâté chaud en tranche 			     28,00 € / Kg
- Tourte 				      22,49 € / Kg
- Pâté en croûte 				     25,35 € / Kg
- Feuilleté de saumon entier 		      9,50 € / pers
- Feuilleté de saumon en tranche 		   33,00 € / Kg
- Tourtière volaille cèpes 		   	     6,40 € / pce
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